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La Denominacién de Origen Ribeira Sacra es una de las 5 D.O.

= ATS % - o “ 5 : 4 de Galicia. El cultivo de la vid se extiende entre el sur de Lugo
ok, N giiaing i = % S~ La il y el norte de Ourense. Se diferencian cinco subzonas: Aman-
A i = v A di,
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Quiroga-Bibei, Ribeiras do Mifio y Ribeiras do Sil. El amparo de
los rios aporta un microclima a la zona, que con la orientacion
sur de las pronunciadas laderas, favorecen la caracteristica
maduracion que las uvas necesitan para su elaboracion. En
el valle del Mifo los suelos son de origen granitico, con frac-
ciones arenosas y limosas, frescos y permeables; en los valles
del Sil son de tipologia oriental, con abundancia de arcillas.

En una tierra donde se una la naturaleza en estado puro y
el misticismo que otorga la mayor concentracion de mo-
nasterios medievales de toda Galicia,

los
desfiladeros del rio Mifio y Sil. La melancolia de lo sagrado y
lo heroico del lugar albergan el secreto de Via Romana.
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Situada en una casa solariega del siglo XVI, la
bodega debe su nombre a la calzada romana
que unia Astorga con Braga, y cuya finalidad era
transportar los excepcionales vinos de la zona.

con formacion en espaldera, un marco de
plantacion de 1x1.20 mts y aproximadamente
2 metros de ancho de bancales. Su clima, con
tendencias mediterraneas (buenas temperatu-
ras y poca humedad, precipitaciones escasas
y accion fluvial termorreguladora), su terreno,
principalmente franco arenoso con una altitud

media de 350 metros y los vifiedos con orien-
tacion sureste, todo ello con una pendiente que
ronda el 75%, forman un conjunto perfecto para
que las cepas, con edades comprendidas entre
los 12 y 60 arfos, ofrezcan uvas de excelente
calidad.

Nuestros vifiedos se ubican en laderas situadas
en los valles y barrancos del rio y se caracte-
rizan por producir cosechas limitadas de uvas
dotadas de sabores muy elegantes y aromas
frutales y sutiles.

El cuidado de la vifia, la poda en verde bus-
cando menor produccion para primar la cali-
dad, la seleccion manual de los racimos para
que nuestros vinos solo sean elaborados con
los mejores frutos, la entrada por gravedad
de las uvas en depdsito, la quietud y el silen-
cio en bodega. Todas estas exigencias junto
al mimo en la elaboracién y el saber hacer
de una tradicion familiar convierten a

Vinos elaborados con carifio
y a modifio que deben disfrutarse sin prisas,
como han sido elaborados.

La vendimia se realiza de forma totalmen-
te manual, accediendo a los vifiedos a través
de senderos o desde el propio rio. Las manos
expertas de quien realiza esta labor, y su res-
peto por la tierra, desafian el vértigo desde los
bancales, ejerciendo lo que se conoce como
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Gracias a la espectacular for-
ma de los cafiones del Mifio las parcelas estan
influidas por un microclima continental, con
largos y calurosos veranos y otofios templados
perfectos para la maduracion de nuestras uvas.
Las precipitaciones suelen ser elevadas, y los
vientos llegan a soplar fuerte en la zona, ayuda-
dos por la forma de los valles. Estas caracteristi-
cas y las personas que lo miman son el secreto
del caracter de nuestros vinos.
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Los Via Romana Ariada son tintos de color cereza in-

tensa, sabor agradable, suave en boca y elegante en

| retrogusto, y blancos frescos, afrutados y al mismo

TR VIS : . tiempo con una gran plenitud en boca, con aromas

T e intensos. Exponentes de sus variedades mencia y go-

dello respectivamente. Nuestro Via Romana Barrica

ensambla el paso maximo de 12 meses en roble fran-

cés con la seleccion de nuestra uva reina, siendo el

Seleccion de Ariada Mencia la redondez de 24 meses
en deposito y 12 en botella magnum.
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EL MIMO Y EL SABER
HACER DE UNA
TRADICION FAMILIAR
LO CONVIERTEN EN
UNO DE LOS TINTOS
GALLEGOS MAS
PRESTIGIOSOS
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Cereza picota con ribetes

Intensidad alta, destacan

violaceos. aromas a frutos rojos
(fresa, frambuesa), con

ligeros toques de regaliz.

D.O. RIBEIRA SACRA
MENCIA

Via Romana ofrece la esencia de

la tierra donde crece. Vendimia
manual, seqguida de despalillado

y descarga por gravedad en los
depositos de fermentacion. La
fermentacion alcoholica se realiza

a temperatura controlada 24-26°C,
tras la cual se realiza la fermentacion
malolactica. Permanece un minimo
de 8 meses en depodsito de acero
inoxidable a temperatura controlada
y otro minimo de 6 meses en botella
antes de salir al mercado.

€

Entrada amable, glicérico,
equilibrado, con
sensaciones frutales y
minerales. Persistente.

PRIMER VINO
GALLEGO
CERTIFICADO
VEGANO
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VINO
CERTIFICADO
VEGANO DESDE
LA ANADA 2015

Fruto de nuestro
empefio por la
innovacion constante,
hemos utilizado en
la nueva afiada de
Via Romana Mencia
un clarificante
vegetal procedente
del guisante, como
sustituto de la clara de
huevo, consiguiendo
certificar este vino
Como vegano tras
cumplir el estricto
proceso que exige
la Union Vegetariana
Espafiola. Esta
certificacion tiene

i B .
reconocimiento a nivel

nacional y europeo.
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D.O. RIBEIRA SACRA
GODELLO

Elaborado con la variedad Godello  FLABORAMOS ESTE

dentro de la D.O. Ribeira Sacra, con

produccion reducida para ofrecer VINO CON ( ] VA

toda la complejidad y elegancia

de la uva. Vendimia manual, GODELLO
seguida de despalillado, se realiza la
fermentacion en depositos de acero CON EL CUIDADO
inoxidable a temperatura controlada. Y EXIGE N CIA w E N OS

Una elaboracion exigente para un

blanco muy especial. PIDE ESTE BLANCO
TAN ESPECIAL

@ & ©

Color amarillo pajizo Recuerdos a fruta blanca Paladar sabroso, redondo
con matices verdaceos. (pera y manzana), aromas y amplio sin perder la
florales y una sutil presencia frescura.
de frutas de hueso
(melocoton).
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VINO MENCIA DE
ALTA CALIDAD
PROCEDENTE DE LAS
CEPAS DE MAS EDAD
Y PERMANECE ENTRE
7Y 11 MESES EN
BARRICA DE ROBLE
FRANCES
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D.O. RIBEIRA SACRA
MENCIA

VR procede de nuestros vifledos con
mas edad con rendimientos entorno
a 1kg. de fruto por cepa lo cual nos
asegura uno de nuestros principales
propodsitos, la mas alta calidad. Con
este vino se quiere demostrar el
latente potencial de la Ribeira Sacra
y que al tomarlo puedan disfrutar de
nuestra pasion e ilusion por las cosas
bien hechas. Permanece entre 7 y

11 meses en barrica de roble franceés
y otros 6 meses en botella antes de
salir al mercado.

€

De color rojo picota intenso Notas de frutos rojos, Buena estructura,
y ribetes rosaceos que balsamicos, barrica bien buen cuerpo, buena
denotan una noble crianza ensamblada aportando persistencia dejando

en barrica de madera.
Limpio y brillante.

sutiles notas especiadas.

recuerdos a fruta rojay
especias.

La poda en verde del vifiedo, la
seleccion manual de los racimos, la
entrada por gravedad de las uvas en
depdsito, la quietud y el silencio en
bodega, el mimo en la elaboracion
y el saber hacer de una tradicion
familiar que se traduce en un vino
especial, que permanece 30 meses
en deposito de acero inoxidable a
temperatura controlada, y 9 meses
en botella magnum antes de salir

al mercado lo cual favorece un
envejecimiento del vino mas lento
y armonioso debido a la mayor
capacidad del recipiente.
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VIA
ROMANA
SELECCION
DE ANADA

TRAS 30 MESES EN
DEPOSITO, PASA 9
MESES EN BOTELLA
ANTES DE SALIR

AL MERCADO EN
FORMATO MAGNUM
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Marca GTIN Unidad (EAN 13) Capacidad (ml) Tipo de embalaje GTIN Caja (DUN14) Unidades/Caja Cajas/Palet Capas /Palet

Via Romana Barrica 8427683125417 Botella de vidrio 38427683125418

Via Romana Seleccion de Aiada 8427683723415 1500 Botella de vidrio 38427683723416 —_—

Cajas /Capa
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Via Romana se encuentra en la Riberia Sacra de Chantada, un
pueblo situado en el corazdn de Galicia por el que transcurren
entre impresionantes desfiladeros las aguas del rio Mifio. Aqui,
donde se une naturaleza, paisaje y leyenda, surge la magia
de una de las zonas vinicolas mas espectaculares de Esparia.
Este es un territorio que cubrieron de cepas los romanos y
posteriormente, en la edad media, los monjes. Desde aquellos
tiempos continua la tradicion vinicola en la zona.

La visita a nuestra bodega incluye un recorrido por las dife-
rentes salas y la degustacion de nuestros vinos, Via Romana
mencia y Via Romana godello. En tu visita disfrutaras de un
paisaje unico, del sabor del vino, el olor de la bodega y la
textura de las uvas. Si vienes durante la vendimia, podras ver
el proceso de elaboracion de vino.
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A Ermida-Belesar s/n
C.P: (27500) Chantada — Lugo
Teléfono: +34 982 454 005 // +34 982 462 069
Movil: +34 660 67 84 18 // Fax: +34 982 454 094
GPS: N 42.59437° — W 07.73034°
viaromana@viaromana.es // www.viaromana.es




