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g 2 dez BS‘D,-}Qes el lggad'o de una tradicion
“familiar guig cofnenzo en 1940. El cmpromiso con

En plene-eorazon

nuestra tierra y'{a constante innovacién a'lo largo de de Gal icia. donde
oS EROS nos han hecho posicionarnos con bode- las escarpadas rocas
Rias en todas [Bs denominaciones de origen. gy pajz, cuna y abrigo.
' RS donde la tierra

se transforma en vineo,
es alli., donde comienza

nuestra historia o5

a historia dé Méndez-Rojo empezé a escribirse
Tace 80 aﬁ_i_:ys_fgn’ Chantada, tierra de tradiciones y
té?é_nctas-u‘r].i_t_:‘__as; donde comenz6 nuestra familia a
~ctiltivarta vid. Nos enorgullece haber conseguido
““especializarnos en el mundo del vino y superarnos
- afio tras afio, recordando con carifio nuestros inicios
-~ como bodega fa_miliar" Penouzos.

.+Asi, como el vino, llegé la me'j'ora con el paso de los
o _'_a_ﬁos. Persistencia, ih\?estiga'cic'm y la seleccion de las
mejores uvas dan como resultado vinos que aunan
- lacalidad del producto autéctono y unas caracteris-
. ticas orograficas y climaticas unicas, que han hecho
““l"+" de Méndez-Rojo una reconocida marca entre los
. “amantesdel vino de la comunidad y el pais.




Introduccién
Méndez-Rojo

Familia Bodeguera

P ~ A

El compromiso con la calidad de los vinﬁduﬁx
ofrecemos a los clientes es uno de nuestros va-
lores fundamentales, controlando al detalle la se-
leccién de las materias primas y los procesos de
elaboracién de los vinos y gracias a ello, conse-
guimos el aval de certificaciones tan importantes
como Galicia Calidade y Vegano en productos de
nuestra bodega Via Romana.
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Familia Bodeguera |
es el resuliado de una
cuidada seleccion de v
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Méndez-Rojo | e

El Vino en Galicia §
Familia Bodeguera :

se consiguid su expansion. En ellos, los abades de
origen francés ensefiaban técnicas, adecuaban va-
riedades e imponian el cultivo de la vid consiguiendo
vinos de gran calidad.

Incluso el propio Miguel de Cervantes se hizo eco de
la importancia del vino de Ribeiro, el cual se vendia
en media Europa en el siglo XVII, y era embarcado
para Ameérica. A mediados del XIX, Galicia contaba
con cincuenta mil hectareas de vifiedo, mas que hoy,
cuando no existen mas de treinta mil

Entonces llegd el oidio; luego el mildiu y, finalmen-
te, la filoxera; plagas procedentes de América que
causaron grandes dafios. La ultima, de hecho, pro-
voco estragos irreparables y transformo el paisaje de
muchas comarcas. Pasados los afios, el vino gallego
resurge de sus cenizas con un gran potencial en sus
cinco D.O. Galicia puede presumir, con fundamento,
de sus vinos. Tanto los blancos como los tintos dis-
fl_fu_t__-ah de un reconocido prestigio en los diferentes
mercados a nivel mundial y convierten a esta Co-
munidad Auténoma en un verdadero referente de
calidad en el ambito vitivinicola.

En Galicia

el vino es cultura
y arte, fruto

de una tradicion
milenaria
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Méndez-Rojo
Familia Bodeguera

Denominaciones de origen

Denominaciones

de origen
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El cultivo de la vid se extiende entre el sur de Lugo y
el norte de Ourense. Se diferencian cinco subzonas:
Amandi, Chantada, Quiroga-Bibei, Ribeiras do Mifio
y Ribeiras do Sil. El amparo de los rios aporta un
microclima a la zona, que con la orientacion sur de
las pronunciadas laderas, favorecen la caracteristica
maduracion que las uvas necesitan para su elabo-
racion. En el valle del Mifio los suelos son de origen
granitico, con fracciones arenosas y limosas, frescos
y permeables; en los valles del Sil son de tipologia
oriental, con abundancia de arcillas.

D.0. Ribeiro

e

o
& )

Se extiende por el oeste de Pontevedra, donde se
encuentran las subzonas Val do Salnés, Soutomaior, -

Condado do Teay O Rosal, y el sur de A Corufia. S

tierras bajas, con altitud generalmente inferiora 300

m., proximas al mar o asociadas a tramos inferiores
de cursos fluviales, lo que condiciona las caracteris-

ticas climaticas de influencia atlantica que se reflejan

en sus vinos. Los suelos son en general de origen

granitico y relativamente arenosos, ricos en materia

organica y normalmente acidos, son bastante fres-

cos, permeables y profundos, y favorecen una uva

de gran finura, elegancia y grato aroma.

....................................................................................................................................................................................

La zona de produccion esta situada en la parte meridional de Galicia, en el borde noroccidental de la provincia
de Ourense, en las confluencias de los valles formados por los rios Mifio, Avia, Arnoia y Barbantifio. Esta de-
nominacién es la mas antigua de Galicia. Los suelos, en general, son poco arcillosos al ser su origen granitico
o esquistoso, son bastante frescos y permeables y de profundidad media.

El clima. la variedad de
suelos. 1a tradicion y

el amor por el cuidado
de las materias primas.
convierten a Galicia en
una de las comunidades
mas rieas en produccion
de vinos de calidad

;! D.0. Valdeorras

Se encuentra en la zona noreste de la provincia
de Ourense, regada por el rio Sil. La altitud media
de los vifiedos es de 500 metros sobre el nivel
del mar, los suelos son pizarrosos de muy bue-
nas condiciones fisicas y adecuada fertilidad. La
armonia se encuentra en este clima continental
con influencias atlanticas.

La zona de produccion se extiende a lo largo del
valle del rio Tamega, con una superficie ligeramen-
te inferior a las 700 hectareas, repartidas entre los
municipios de Castrelo do Val, Monterrei, Oim-
bra y Verin. En esta denominacién estan presen-
tes tres tipos de suelos: pizarrosos y esquistosos,
idoneos durante las épocas de sequia que aportan
aromas en los vinos tintos; graniticos y arenosos
con ph bajo adecuado para el cultivo de blancos
y sedimentarios.



ibeira Sacera
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Desde Ias Iaderas del rio
" Minoe. en 1a bodega en la que
Lweomenzo nuesira actividad,
elaborames tintos y blancos
de alta calidad

En una tierra donde se une la naturaleza en estado
puro y el misticismo que otorga la mayor concen-
tracién de monasterios medievales de toda Galicia,
. se encuentra también una de las zonas vinicolas mas
espectaculares de Espana, los desﬁladeros del rio
lifio y Sil. La melancolia de lo sagrado y lo heroico

en verde del vifiedo, la mesa de selecmon en ven-
dimia y la entrada por gravedad en depdsito son el
germen de vinos elaborados con carifio y a modifio
para disfrutar sin prisas.

Los Via Romana Afada son tin )
tensa, sabor agradable su een
retrogusto y blancos frese:

i

n PIEH@ er

, Romana
Adegas e Vinedos

albergan el secreto de Via Romana. La poda

godello respectivamente. Nuestro Via Romana Ba-
rrica ensambla el paso maximo de 12 meses en roble
francés con la seleccién de nuestra uva reina, siendo
el Seleccion de Aflada mencia la redondez de 24
meses en depdsito y 12 en botella magnum.

Nuestros vifiedos se ubican en laderas situadas en
los valles y barrancos del rio y se caracterizan por
producir cosechas limitadas de uvas dotadas de sa-
bores muy elegantes y aromas frutales y sutiles.

La vendimia se realiza de forma totalmente manual,
accediendo a los vifiedos a través de senderos o
desde el propio rio. Las manos expertas de quien
realiza esta labor, y su respeto por la tierra, desafian
el vértigo desde los bancales, ejerciendo lo que se
conoce como viticultura heroica. Gracias a la es-
pectacular forma de los cafiones del Mifio las par-
celas estan influidas por un microclima continental,
con largos y calurosos veranos y otofios templados
perfectos para la maduracién de nuestras uvas. Las
precipitaciones suelen ser elevadas, y los vientos
llegan a soplar fuerte en la zona, ayudadgs por la
forma de los valles. Estas caracteristicas y las per-
sonas que lo miman son el secreto del caracter de
nuestros vinos.
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Méndez-Rojo :

D.O. Ribeira Sacra
Familia Bodeguera

Halos Majores International Catavinum World

Virios Espafioles Para Asia ' Wine Guids 2015 Wine & Spirits
{Hong Kong, Marzo 2015) Competition 2015

Via
Romana
Anada

El mimo y el saber
hacer de una

/
tradicion familiar lo
convierten en uno de
los tintos gallegos.mas
prestigioses

B.0. Ribeira Sacra d ’

MENCIA -

AN

Via Romana ofrece la esencia de la tierra
donde crece. Vendimia manual, seguida
de despalillado y descarga por gravedad
en los depdsitos de fermentacion. La fer-
mentacién alcohdlica se realiza a tempe-
ratura controlada 24-26°C, tras la 'gl,gaf'_l: se
realiza la fermentacién malolactica. Per-
manece un minimo de 8 meses en de-
posito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 6 meses en
botella antes de salir al mercado.

L]

RIBELR,

LT T
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Intensidad alta, destacan
aromas a frutos rojos (fresa,
frambuesa), con ligeros

toques de regaliz.
i,

o] .
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Entrada amable, glicér'iéﬁz..-

'.e_quilibrado, con

Color amarillo pajizo
con matices verdaceos.

Recuerdos a fruta blanca
(pera y manzana),
florales y una sutil
presencia de frutas de
hueso (melocoton).

abroso, redondo

ol amplio sin perder la

Catavinum World Intarnaticnal
Wine & Spirits - Wine Guide 2015
Competition 2015

\% T
Romana
Anada

Elaborameos este

vino con uva Godello
con el cuidado

Yy exigencia que nos pide
este blanco tan especial

D.0. Ribeira Sacra
GODELLO

................................... S eesssEsMEsssssssEssssssssEsssEsssetenssanastEssnnastantnnn

Elaborado con la variedad Godello dentro de la
D.O. Ribeira Sacra, con produccion reducida para
ofrecer toda la complejidad y elegancia de la uva.
Vendimia manual, seguida de despalillado, se rea-
liza la fermentacion en depdsitos de acero inoxi-
dable a temperatura controlada. Una elaboracion
exigente para un blanco muy especial.
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Via
Romana

Seleccion
de Anada

Tras 30 meses en depésito.
pasa 9 meses en hotella
antes de salir al mercado
en formato magnum

ofoy-zapusiy
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D.O. Ribeira Sacra

Méndez-Rojo
Familia Bodeguera
eianbapog enwe4

Vino Mencia de a]ta cﬂ'
roceilente de'tas eépas
de mas edad y pamnanem
it enn'e 7y 11 meses.en
' "_;('ﬁ(,a de mﬁle francas

VR procede de nuestros vifiedos con mas edad
con rendimientos entorno a 1kg. de frl;ltb por
c:epa lo cual nos asegura uno de nuestros ?*.\rlrfa

D.0. Ribeira Sacra
MENCIA

- - . 'A. e
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La poda en verde del vifiedo, la seleccion manual
de los racimos, la entrada por gravedad de las
uvas en depdsito, la quietud y el silencio en bode-
ga, el mimo en la elaboracién y el saber hacer de
una tradicion familiar que se traduce en un vino
especial, que permanece 30 meses en depdsito
de acero inoxidable a temperatura controlada,
Yy 9 meses en botella magnum antes de salir al
mercado lo cual favorece un envejecimiento del
vino mas lento y armonioso debido a la mayor
capacidad del recipiente.

nuest_, pasion e ilusion por [ag cose b[ep hechas.
Permanece entre 7 y 11 meses en barrica de roble
francés y otros 6 meses en bote]la antes de=5alrr

al mercado. -
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Eaubicacion. el clima

y. Ia t‘ieri-a favorecen Ila
elahora(-lon de un Albariiio
B ek extraomllnarlo

~Rias Baixas es la mayor productora de vinos de Ga-
licia superando hoy en dia los 22 millones de litros.
Los vinos elaborados en nuestra bodega, amparados
por esta denominacion de origen, responden a los
mas altos estandares de calidad, recibiendo impor-
tantes reconocimientos a nivel internacional.

Rias Balxas tlene una contrastada tradicion y calidad
vinicola siendo la productora de algunos de los me-
Jjores vinos blancos de Espafia.

do de la finca As Barreiras, de perfecta orien-

it . Crece sobre una tierra fértil de formacion
 arcillosa, mezcla de limo y cantos rodados. En él se

- producen exclusivamente uvas blancas de la varie-
" dad Albarifio.

. Pazo as Barreiras

La tierra, el clima y la proximidad del mar y su sali-
nidad favorecen la elaboracion de un Albarifio ex-
traordinario. Los vinos elaborados en nuestra bo-
dega, amparados por la denominacién de origen
Rias Baixas, responden a los mas altos estadndares
de calidad, habiendo recibido importantes recono-
cimientos a nivel internacional.

Nuestros vifiedos centenarios estan situados en tie-
rras bajas, a una altitud inferior a 300 m., muy proxi-
mos al mar y asociados a los tramos inferiores de los
cursos fluviales, lo que condiciona formalmente las
caracteristicas climaticas de influencia atlantica que
se manifiestan en temperaturas suaves y precipita-
ciones elevadas y bien repartidas, con un descenso
hidrico en los meses de verano.

Durante el verano aumentan las temperaturas en la
zona y se produce una importante sequia que, junto
a los suelos arenosos, facilita la infiltracion. El sistema
de conduccion de nuestras cepas, el emparrado, incre-
menta la insolacion foliar, favoreciendo la maduracion
de la uva y alejando la humedad de racimos y hojas,
lo que permite evitar problemas derivados de la mis-
ma. La conjuncién de todos estos factores favorece el
cultivo de la variedad Albarifio una de las uvas blancas
con mas personalidad y calidad entre las espafiolas.

| —
;@
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Méndez-Rojo

D.O. Rias Baixas
Familia Bodeguera

Barre

Vino cultivadq e

10 hectireas de v"ﬁid 9
propio. [Tn vino deg'uva:
albariiio o\(*epuﬂnal.,
equllhrado Y unico

%a a pifia,
P manxan ‘notas itricas.

Delicada suavidad y _
ligereza sutil en el paladar. "

.0, Rias Baixas
ALBARINO

Vino monovarietal albarifio, elaborado en el mo-

mentoe:optimo de maduracion, tras una seleccion <
manual de racimos en el wnedo realizandose una
maceracion en frio para consérvar los precursores
aromaticos y asi obtener un vino con gran com- -

i et

plejldad’aromatlca
i




D.O. Ribeirg

Méndez-Rojo

 Familia Bodeguera
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DL0.Ribeiro
Marqués

Marqués de Sanfiz
esconde Ia esencia de esta
denominacion de origen.
vinos historicos y de gran
reconocimiento

La familia Méndez-Rojo también cuenta con bode-
ga en la denominacién de origen Ribeiro, llamada
asi por estar ubicada en la "ribera” de los rios Mifio,
Avia y Arnoia. Esta es la denominacion de origen mas
antigua de Galicia y una de las de mas historia de
Europa.

de Sanfiz

El peculiar clima de la zona favorece el cultivo de
nuestras uvas, cepas y vides, que se ve beneficiado
por las barreras naturales. Su situacion meridional en
Galicia, protege el territorio de borrascas subatlanti-
cas y proporciona un ecoclima de transicion oceani-
co-mediterraneo, por lo que es humedo y templado,
con una media anual de 14.5°C.

Las caracteristicas de esta tierra, a medio camino
entre el clima ocednico y mediterraneo, permiten
que el fruto de las vifias madure conservando su
aroma y acidez.

Los suelos son de origen granitico, con importante
presencia de piedras y gravas que mejoran la ma-
croestructura del suelo y la insolacién de los raci-
mos. Las texturas predominantes son franco-areno-
sas, si bien, también se pueden encontrar texturas
francas en zonas de sedimentos aluviales y texturas
mas finas sobre rocas metamorficas.
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D.O. Ribeiro
Méndez-Rojo
Familia Bodeguera

_Trasega entacion a baja temperatura para
evitar la aporagion de los aromas.

‘entorno del embalse de Castrelo de Mifio: El cli-
‘ma de transicién atlantico-mediterraneo permi-

Maﬁques =
de«-Sanﬁz it

Con tlensa lo mejor '
de los l;lanu)s ganegos

« Yen un ;v:no
#ﬁhnﬁlﬁnte'y.ﬂnral
y > . . B

. v = ‘.
D.0. Ribeiro * !"' ’ 0 ¢ RO
TREIXADURA, GODEIM ':'-&';uaﬁamﬂo . it :

. (&
Fruta madura Flora con
2N 5 / mfas dulceg Elegahtg e
4 intenso en na{:z :

m;s 1

-s '
; 5

v \‘restw Agradablquag :
“de boca coni sehsaciones
i florafes §' anlsadas por wa -
- refrOnasal 4 7

EStI’L,IJaCP y reﬁﬁ"zada {a criomaceracion prefer—- .
mentlaa a 16’@ angrado del mejor mosto. Des--
fangadO‘para eliminar las particulas mas groseras.

. A :
Marqu& de San Fiz es el resultado del perf 8 v (..3"
to ensamblaje dejas tres variedades autoct d < i
gallegas r:gas imp@rtantes, Treixadura, Godelloy - o -
Albarifio, ﬁ%@cedentes de vifiedos sﬁuades en el =, &

te la vendimia obteniendo un 6ptimo estado de
maduracion, sin perder la acidez y complejidad
aromatica caracteristicas.



A .Vald(_e__o

i

—

%Jn Terrina elaboramos
i vinos freseos y de
. personalidad inica

Moldeada por un profundo valle fértil y luminoso

por el que discurre apacible el rio Sil, dibujando un

paisaje magico de granito y pizarra, se encuentra
nuestra bodega Terrifia, al noroeste de la provincia

de Ourense en la puerta natural de entrada a Galicia
desde la peninsula.

Terrifia, restaurada recientemente, es una de las bo-
degas mas antiguas de la D.O. Valdeorras.

Pgtih, gue asi se llama el municipio donde se ubica,
es un paisaje de tierras rojas y negras donde crece el

- rcastafio, la vid y el olivo. La comarca de Valdeorras

T T T T PR TP e PP

Terriia Adegas

.

I'ras

fue tierra de paso y destino de las legiones romanas
que trajeron consigo las primeras cepas y constru-
yeron lagares para pisar la uva.

Asi, fueron dando origen a una tradicion y cultura,
hoy secular en el cultivo de la vid y la elaboracion
de exquisitos vinos, frescos y afrutados, con aromas
de gran personalidad.

El inmenso potencial viticola de nuestras parcelas
viene dado por la naturaleza de sus suelos, de textura
arcillo-ferrosa, y las caracteristicas climaticas de la
Zona, con inviernos frios y veranos calurosos, otofios
y primaveras suaves y pluviometria media. Tras afios
de esfuerzo investigador, de implantacion de nuevas
tecnologias y modernizacién del proceso de pro-
duccién, hemos conseguido que nuestros vinos de
la D.O. Valdeorras estén entre los mejores de Espafia
y que se exporten a los cinco continentes.

oloy-zepusp
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D.O. Valdeorras
Méndez-Rojo :
Familia Bodeguera :

de la val}iedad Godello y de

para este tipo de elaboraclén .con una lar E:‘crla

con battdnagesamana_ ; el _ ey : :

-18 mesesh de 2@17- Esta,&nanza; mas 4 S i '

de aporlfaral nas*tuahdades orgﬁrp[épt?cdaﬁs e‘?f Equﬂlbrado,, ghce”% Y. A Gt Sedoso y elegqu

e S | ( e da P tlca eleganci&-d’(otu—-" e sabroso en boqeﬁa.péréc $ i 4 ¥ Presenta una agradable Ve

m:’:y lohgitic) lgcj:)nﬁer gewdad perm:tiendo de nueée elégantes ¢ \“ audez ﬁerfectamente ;

que el paso del tiempo ﬁag?a estas caracteristicas arﬁ_mas §arletales_3y '_‘e . LB T eql,g(l“brada con’eltaRing A

se expresen en el vino en toda su magnitud. Sl sa con un postgusto ol : mgquro y suave, conun |
' o A agradable, muy largo y ' ' buenpaso por boca, resulta

persistente. 2 b carnoso y complejo, con

Mil Rios
Godello

Un blanco estructurado y S
@nlple]‘o, que refleja con.+
gll’gza Ia personahda{lg;

S
r
T

lo_s vinedos en los que nace

B.9. Valdeorras
GODELLO

Mil Rios Godello es un vino blan
su concepcion, part@h& de las uv

sobre lias en depésfto de@cérb’:ﬁox;dable ol S X

Recomendamos, con el fin con el fin de disfrutar
plenamente de las cualidades este vino, su consumo
a una temperatura de 14-16°C, ligeramente superior
a lo que suele ser habitual en vinos blancos jovenes,
asi como su aireacion antes de ser degustado.

el

un final largo y persistente.

; . I
encia

tinto fresco y elegante,
jue expresa con sinceridad

iél inigualable caracter de
1a variedad Mencia y del
terruio en el que crece

B0, Valdeorras
MENCIA

B e e ] A e o % 3 T

; Mil Rios Mencia es el resultado de una cuidada

seleccion de la vendimia, con una posterior ma-
ceracion en frio gue ha permitido extraer todo el
potencial aromatico de la uva, y que ha permane-
cido en depésito de acero durante 9 meses, para
posteriormente ser envejecido en botella un mini-
mo de 18 meses. La crianza, ademas de estabilidad
y madurez, ha aportado al vino fundamentalmente
amplitud, estructura y volumen en boca, ademas
de complejidad aromatica y equilibrio, sin perder el
caracter y singularidad de la variedad y el terrufio.

Recomendamos, con el fin con el fin de disfrutar ple-
namente de las cualidades este vino, su consumo a
una temperatura de 17-19°C, ligeramente superior a

lo que suele ser habitual en vinos tintos jovenes, asi

como su aireacion antes de ser degustado.

eianbapog enueq
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D.O. Valdeorras
Méndez-Rojo:
Familia Bodeguera

Barrica

Un vino elegante y sedoso
que eondens,a 1o mejor de
los vinedos en los que nace

D.O. Valdeorras
MENCIA

Al sureste del pais de los Mil Rios, como Cungueiro
definié Galicia, se encuentra el embalse de San Mar-
tifio, donde el Sil duerme a su paso por Petin. Alam-
paro de este microclima se encuentran los vifiedos en
los que nace este vino, lo que ofrece las mejores con-
diciones para obtener un vino que no deja indiferente.

Mil Rios Mencia Barrica es fruto de la seleccion de
uvas procedentes de las vides mas singu__lé_re_s. Des-
cansé 9 meses en depésito de acero, para luego en-
vejecer durante 13 meses en barricas bordelesas de
roble francés y americano, con madera joven, y de
maximo de 4 afios la restante. El cuidadoso ensam-
blaje final supuso un volumen de unicamente 900
litros de vino, que han sido filtrados con la finalidad
de preservar sus cualidades, por lo que pueden en-
contrarse sedimentos.

Rojo picota co
rosaceos rubis aportados
por la barrica.

minerales y un f
chocolate. Gr
aromaética.

Elegante y sei
equilibrio acidez-
con un paso por boc
agradable. Su persistencia
en boca deja unrecuerdo /
de frutas rojas con un A
buen ensamblaje con
el ligero tostado de la
madera.

1L
OS

VALDEORRAS

DENOMINACION DE ORIXE
Barrica
M-E-N-CA.A-

L o
-
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Nuestro vino Lagar de
Deuses nace a orillas del
Thamega. donde los veranos
ealurosos maduran una uva
extraordinaria

La denominacion de origen Monterrei pertenece a la
cuenca del rio Duero, puesto que en €l desemboca
rio Tamega, que cruza la region de la denomina-
de norte a sur. La recuperacion en los afios 90
de: --p_rgférentes, la introduccidon de nuevos
tivo, unido a la inversién en tecno-
/ la adopcion de nuevas practicas enoldgicas,
ne un gran impulso al sector vitivinicola en la
comarca.

Adega
Lagar de Deuses

D.0. Monterrei

Del elevado porcentaje de variedades autéctonas
nacen vinos con caracteristicas especificas, carac-
ter Unico y que expresan la tipicidad de la zona que
tiene un clima mediterraneo templado, con tenden-
cia continental, influenciado por el oceano Atlantico.
Los calurosos y secos veranos dan paso a inviernos
frios. Durante los dias de estio y la época de madu-
racion las oscilaciones térmicas en la zona llegan a
superar los 302.

En este territorio estan presentes tres tipos de suelos
que imprimen un caracter muy especifico a los vi-
nos. Los suelos pizarrosos y esquistosos son idoneos
para las épocas de sequia y proporcionan aromas en
los tintos. Los suelos graniticos y arenosos, prove-
nientes de la degradacion de las rocas, presentan pH
bajos, adecuados para los caldos blancos. La com-
plejidad de los suelos sedimentarios aporta al vino la
personalidad de la mezcla de materiales.

ofoy-zapusly
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D.O. Monterrei
Méndez-Rojo
Familia Bodeguera

Deuses

Vino muy elegante
de caracter frutal,
glicérico y con cuerpo

0. Monierred
GODELLO & TREIXADURA

Mantiene buena calidad en los detalles de fru-
ta blanca con un punto de madurez que aporta
gratas sensaciones de reposteria. Suave en boca,
glicérico y expresivo, con un amplio final ligera-
mente licoroso.

SILVER

Catavinum World Wine International CORO Pramios
& Spirits Cormnpetiton 2015 Wine Guide 2015 Ma Gusta 2015

Color rojo cereza con
reflejos morados, limpio,
brillante de capa media.

Color amarillo paja c
tonalidades verdosa
limpio y brillante.

Aromas primarios limpios, t : Aromas a frutos m‘[ﬁf - ?")e
afrutados y florales de flores de intensidad media. %?
\ intensidad media. g %

@ .......................... .
p ”ﬁﬁena persistencia de

Goloso, frescoy fruta, equilibrado y de
equilibrado, de larga tanino suave.
persistencia.

|
ol

AE
i
agar de -

ircado caracter a
itos del bosque y sabor
persitente y elegante. con
mucha personalidad

D.0. Monierrei
MENCIA & ARAUXA

Los detalles especiados y minerales dan un re-
sultado interesante. Tacto amable, con un toque
goloso que recuerda a la fruta en sazén y recuer-
dos florales al final.

SILVER
i 20

Catavinum World Wine International QRC Premios
& Spirfts Competition 2015 Wina Guida 2015 Me Gusta 2015
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Vinos dulees. Maria
licores y oruy Castana

Vino dulce tostado
con castanas.

ideal para acompanar
aperitivos y postres

“Una gota de aguardl deja el estomago caliente :
y hace al hombre fue?te"?‘vahente VOX PgP o) {"

La elaboracion de
destilados es una tradicion
fuertemente arraigada
entre los gallegos

Existia la costumbre en los pueblos galle -
mar una copita de aguardiente por la mafiana para
"matar el bicho” y coger f para toda la jornada.
Se brindaba "salud y por os afios” y se con-
testaba "y usted que lo daente‘? El sabol _%Enso,
olor y finas texturas de nuestrds orujo

su degustacion en una experiencia mt

Graduacion: 20% Vol

Vino dulce tostado con castafias elaborado con
uvas tintas que reposa 4 meses en depdsito y un
minimo de otros 3 meses en botella con el Unico

En nuestras bodegas elaboramos productos des-
tilados con un denominador comun: todos estan

realizados a partir de recetas originales de Galicia
y empleando materias primas de calidad de nuestra
tierra. Ser gallegos pasa a ser una actitud y por eso
cuidamos cada uno de nuestros productos respe-
tando esa condicién. La elaboracion del aguardiente
de orujo esta en el corazén del viticultor. Es una be-
bida fuertemente integrada en la vida de labriegos y
marineros, quienes aseguran que una copa refresca
en el calor y calienta en el frio. Ademas, mata triste-
zas y mejora la voz.

para el paladar.

Vino dulce tostado con castafias elaborado con uvas

tintas que reposa 4 mesQﬁ;e'n depésitoy un minimo

de otros 3 meses en botella con el Unico propodsi-
to de obtener un vmo de calidad excelente que se
convierte en referencia dentro de los vinos dulces
gallegos y espafioles. Su maridaje es ideal para ape-
ritivos y postres resultando delicioso con Tarta de
Santiago o Marrén Glace.

propdsito de obtener un vino « jg:aﬂdad excelen-
te que se convierte en referencfa dentro de los
vinos dulces gallegos y espafioles. Su maridaje es
ideal para aperitivos y postres, resultando delicio-

so con Tarta de Santiago o Marrén Glacé.
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33 Aguardiente Licor Licor Licor Crema Crema 39
............... - - . » -
598 de Orujo de Hierbas de Tostada = Cafe de Cafe de Licor Txs
§ ‘E; ?'; El aguardiente de orujo gallego La maceracién, de una mezcla Elaborado a partir de N Bebida espirituosa obtenida de Su sabor dulce lo convierte en Licor de crema de orujo % % ﬁ
a1 B Terra Meiga se obtiene a partir de hierbas y especias (segln la destilacion de orujos . la maceracion, en aguardiente un complemento ideal para elaborado con aguardiente w . E
g 5 ﬁ de los mejores orujos, gue, tras nuestra receta tradicional) procedentes de la Ribeira . \ de orujo, de café tostado tomar o acompafar el postre. gallego y crema de leche. §g §
o = = su completa fermentacion, en aguardiente de orujo Sacra. Color ambar brillante. [R: natural de la mejor calidad, y La temperatura de servicio de Aromas golosos con notas ng 0
:,1 E son destilados lentamente ligeramente azucarado, permite Aroma y sabor orujo con S posterior adicion de azucar. Su la crema de café esentre 8 y de nata y vainilla. Se muestra o 3
§ — y con sumo cuidado. Sus obtener este delicioso licor. Las matices tostados. Elaborado. 11 ) sabor dulce lo convierte en un 16026 cremoso en todo su recorrido, £ @
- aromas son caracteristicos del hierbas le confieren, ademas en Galicia a partir de orujos T‘*‘. e = | . .:"1 complemento ideal para tomar suave entrada y delicado (]
3 orujo, con tonos dulces, y a de su caracteristico color, tintos de Mencia: \ - ! E : i3 o a_compaﬁar el postre. La en paso, facil de beber con g
g frutos pasificados. En boca es un aroma particular, frescoy 1 .I . | temperatura de servicio para el toques lacticos. Sorprende E'

\ »

potente, con largo postgusto,
y ofrece retronasales con
recuerdos de regaliz.

agradable, y un delicioso sabor.
Se recomienda su consumo
después de las comidas por sus
cualidades digestivas. Se sirve
frio entre 8y 10 °C.

TERRA MEi

_ licor de cafe es entre 8 y 10 °C.

v e e, e v, e i e P B e 5

TERRA MEIGA

por su suavidad, su aroma y su
fino paladar, que lo convierten
en un licor exquisito y muy
agradable de beber.




Logistica
Méndez-Rojo
Familia Bodeguera

Logistica

Marca

Via Romana Mencia
Via Romana Mencia
Via Romana Godello
Via Romana Barrica
Via Romana Seleccion de Ariada
Maria Castaria
Lagar de Deuses Godello
Lagar de Deuses Mencia
Terra Meiga Hierbas
Terra Meiga Crema
Terra Meiga blanca
Terra Meiga Tostada
Terra Meiga Cafe
Terra Meiga Crema de café
Mil Rios Godello
Mil Rios Mencia
Pazo as Barreiras

Marqués de Sanfiz

GTIN Unidad (EAN 13)

8427683783419

8427683784416

8427683120801

8427683125417

8427683723415

8427683125455

8427683120053

8427683120054

8427683180317

8427683180331

8427683180355

8427683180348

8427683180324

8427683180362

8427683182175

8427683182182

8420533050105

8420533040045

Capacidad (ml)
750

500
750
750
1500
750
750
750
700
700
700
700
700
700
750
750
750

750

Tipo de embalaje

Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio
Botella de vidrio

Botella de vidrio

GTIN Caja (DUN14)

38427683124008

48427683784414

38427683465019

38427683125418

38427683723416

38427683124456

38427683120024
38427683120055
18427683180314
18427683180338
18427683180352
18427683180345
18427683180321

18427683180369

Unidades/Caja
6

12

SRR R AR NS b dAE NS Ss R s

Cajas/Palet
92

72
92
92
48
120
96
96
102
102
102
102
102
102
84
84
85

85

Capas /Palet
4

4

17
17
17
17
17

17

Cajas /Capa
24
18
23
24
16
24
24

24

21
21

17
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FAMILIA BODEGUERA DESDE 1940

Sélo con ilusién, tesén y mucho esfuerzo se alcanzan
los suefios. Hace mas de 80 afios que comenzo la
gestacién de este proyecto en el que ahora pone-
mos nuestro granito de arena para que las siguien-
tes generaciones puedan continuar con la labor de
nuestros ancestros.

Queremos seguir siendo fieles a los principios que
inicié nuestra familia y no se nos ocurre mejor ma-
nera de homenajear a nuestros padres, Javier y Ana
gue supieron trasladarnos toda su pasién y capaci-
dad de trabajo y continuo esfuerzo que otrora ellos
recibieron de nuestros abuelos.

Méndez-Rojo es un homenaje a Galicia, a las familias
trabajadoras, a la agricultura y al amor por la enolo-
gia, un paso mas para alcanzar un suefio, convertir-
nos en un referente en el mundo vitivinicola gallego,
desde Chantada con la visién puesta en el mundo.

Apdo de Correos N224

A Ermida-Belesar | 27500 Chantada (Lugo - Espafia)

Tel: +34 982 454 005 | Fax: +34 982 454 094
mendezrojo@mendezrojo.com | www.mendezrojo.com

LA
® WINEAMODERATION com

Art de Fivre
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